Friithlings- und Sommermeniis

Zu jedem Menii servieren wir Brot mit Kriduterquark und Schmalz

Bunter Salat mit Wildkrautern
sksksk

Bérlauchschaumsuppe

kksk

Schweinelendchen mit Tomate und Mozzarella gratiniert
auf Portweinjus, mediterranes Gemiise und Gnocchi

keksk

Melonenkaltschale mit Limettensorbet

Radiccio Castellfranco und Kopfsalat
mit Gorgonzola-Dressing und gerosteten Sonnenblumenkernen
keksk

Karotten-Ingwer-Suppe
skck

Gediinstetes Schollenfilet auf Sauerampfersauce,

Tomaten- Gurkengemiise und neuen Kartoffeln
keksk

Parfait von weiBem Pfirsich mit frischen Friichten

Bunter Salat in Joghurtdressing mit Croutons
kkosk

Kalte Gurkensuppe mit Flusskrebsschwiinzen
kkosk

Geschmorter Kalbstafelspitz in Rotweinsauce,

Karotten und Serviettenknodel
sksksk

Creme briilee ( je nach Gisteanzahl )



Nocken von Birlauchfrischkése
mit Salatbouquet
skeksk

Kraftbriihe mit GrieBnockerl

skeksk

Schweinefilet im Kridutermantel an Portweinjus,
Zuckerschoten und Butterkartoffeln

skeksk

Aprikosenparfait mit Pistazieneis

Terrine von Kriuterfrischkdse im Zucchinimantel
mit mariniertem Gemiise
sksksk

Spargelcremesuppe mit Spargelstiickchen
sksk

Glacierte Kalbsnuss in leichter Rahmsauce,

buntes Sommergemiise und Topfenspitzle
keksk

Ananas Carpaccio mit Karamelsauce und Vanilleeis

Lachstartar mit Créme fraiche und Salatbouquet
skskosk

Gazpacho Andaluz

kkosk

Maishihnchenbrust auf Tomaten-Zwiebelragout

mit Romanesco und Reis
sksksk

Aschbacher Dessertvariation



10.

Hausgerducherter lauwarmer Lachs
mit Honig-Dill-Senfsauce und Reiberdatschi
ksksk

Kraftbriihe mit GrieBnockerl
skekek

Rosa gebratene Entenbrust mit Frithlingsmorchelsauce,
Zucchini und Kartoffelgratin (oder Orangen-Thymiansauce)

ksksk

Vanilleparfait mit Grand- Marnier- Erdbeeren

Spargelsalat ( nach Saison ) mit gehacktem Ei
und Vinaigrette
skskosk

Erbsencremesuppe
skskosk

Zanderfilet gebraten mit Pommery-Senfsauce,

Blattspinat und Reis
skskosk

Erdbeervariation mit Eis, Mousse und Tortchen

Melonenkugeln in Portwein mariniert
keksk

Gefliigelkraftbrithe mit Bérlauch-FEierstich

sksk

Frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise

kleinem Rinderfilet und Kriuterkartoffeln
skekskok

Erdbeer- Rhabarber- Kompott mit Vanilleeis

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan
kksk

Aschbacher Festtagssuppe
skskosk

Filet vom Loup de Mer

mit mediterranem Gemiise und Basmatireis
sksksk

Bayerische Creme mit marinierten Erdeeren



11.

12.

13.

Salat von weiflem und grilnem Spargel
in Kréduter-Marinade
keksk

Kraftbriihe mit Gemiisestreifen

skekek

Medaillon vom Kalbsfilet an Madeirajus

mit feinem Sommergemiise und Kartoffelgratin
skekek

Haselnuss- Krokantparfait mit marinierten Sauerkirschen

Mariniertes gebratenes Gemiise
sksksk

Tomatisierte Kraftbrithe mit Basilikumnockerl
sksksk

Medaillon vom Kalbsfilet an Sauce Bernaise,
gebratener Spargel und Rissoléekartoffeln

sksksk

Lechner’s Bayrisch Creme

Tafelspitzsiilze mit Schnittlauchsauce
keksk

Kresseschaumsuppe

keksk

Filet vom Saibling auf Dillsauce

mit jungem Kohlrabi

keksk

Lammcarrée rosa gebraten auf Thymianjus

mit jungen Karotten und Kartoffel-Tomatengratin
kkosk

Passionsfrucht Mousse mit Erdbeer- Pfirsichsalat

Auf Wunsch erginzen wir Ihr Menii gerne mit einem erfrischenden Sorbet:

- Grliner Apfel
- Cassis
- Passionsfrucht

Mit dem Erscheinen neuer Vorschlidge, verlieren diese automatisch ihre Giiltigkeit.



